KVEITEBOLLAR
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600 gram kveitemjøl

100 gram sukker

1 pk tørrgjær

100 gram smør

3,5 dl mjølk

Slik gjer du:
1. Bland det tørre i ein bakebolle.

2. Smelt smør i ei panne. Ha i mjølk. Varm til ca. 40 ºC.

3. Lag ei grop i det tørre og hell i det våte.

4. Bland alt godt og elt litt. La deigen heve ca. 20 minutt.
5. Ha litt mjøl på bakebordet. Elt deigen. Trill ei pølse og del den i 8 like store emne. Trill bollar og sett dei på ei plate med bakepapir. Etterhev i ca. 30 minutt.
6. Steikast  midt i omnen 10-12 minutt på  225 grader.
